Restaurant

leCapella

Chef de Cuisine
Agustin Mercado
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Le Chef Agustin Mercado,

propose une cuisine raffinée, élaborée a partir de produits locaux et de saison.

En cas d'allergies ou intolérances, merci d'en faire part au service.

VEGETAL
50 €

Le chef Agustin Mercado
VOuUs propose un menu entiéerement

vegetal autour de légumes de saison.

Le nombre de créations peut varier en
fonction de la saisonnalite.

PLAISIR
82 €

MISE EN BOUCHE

SANDRE AU CHIMICHURRI
Emulsion beurre noisette

TARTELETTE DE BETTERAVE
Sable avoine, glace au yaourt

TATAKI D'ENTRECOTE
D'ARGENTINE
Bouillon citronnelle,
Champignons du moment

Assiette de fromage a la carte
en supplément 15 €

AVANT DESSERT
DESSERT DU CHEF

LES MIGNARDISES



REGAL
08 €

MISE EN BOUCHE

TRUITE BLANCHE
DE L'ISERE

Beurre noisette, Poire vinaigree

POIS CHICHE
DE CHEZ PEROUZE
Polenta, Champignons

TARTELETTE DE BETTERAVE
Noix, Creme de chevre, Glace
au yaourt

PIGEON
DE LA FERME DES CYTISES

Gratin Dauphinois, Myrtille

Assiette de fromage a la carte
en supplément 15 €

AVANT DESSERT

DESSERT DU CHEF

LES MIGNARDISES

L'ensemble de nos plats sont disponibles a la carte

SIGNATURE
135 €

Le chef Agustin Mercado
VOUs propose un voyage gustatif en
confiance dans son univers.
Entre créativité, provocation et innovation,
laissez-vous transporter au fil de ses
créations en accord avec la nature.

Le nombre de créations peut varier en
fonction de la saisonnalité.




CARTE

Choisissez parmi les plats de nos menus

ENTREES 28 €
POISSONS

39€
VIANDES
ASSIETTE DE
FROMAGES 15 €

Sélection des fromages affinés de la region

DESSERTS 18 €





